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Caracteristicas del producto

Composicién

Muy alta solubilidad en agua.
Libre de alérgenos. Sin TACC. Sin sodio

Mezcla de fosfatos de potasio

Nivel de pentéxido de fosforo: 46.5%

Funcionalidad:

Potenciador de la capacidad emulsionante y de retencién de agua de las proteinas de la carne en embutidos secos.

Aplicaciones:

Chacinados secos reducidos en sodio.

Dosis:

0,3% sobre masa fresca.

Modo de uso:

Mezclado con el resto de los componentes en polvo.

Especificaciones:

Organolépticas

Fisicoquimicas

Microbiol6gicas

Contaminantes

Aspecto fisico

Polvo, libre de puntos negros y otros cuerpos extrafios

Color Blanco

Olor Caracteristico, libre de olores extrafios
Humedad (g/100g) Max. 0,5

pH 6,5-7,5

Aerobios Mesdfilos Totales

Méx. 250 UFC/g

Hongos y Levaduras

Méax. 100 UFC/g

Enterobacterias

Max. 10 UFC/g

Coliformes totales

Max. 10 UFClg

Escherichia coli

Ausenciaenlg

Salmonella spp

Ausencia en 25 g

Staphylococcus aureus

Max. 10 UFC/g

Arsénico (As), ppm Maximo 3
Plomo (Pb), ppm Maximo 10
Metales pesados (Pb), ppm Maximo 40

Envase y Presentacién:
Bolsa de papel multilaminado con interior de polietileno, conteniendo 25 Kg.

Vida atil y Condiciones de almacenamiento:

12 meses desde la fecha de elaboracion, almacenado a temperatura inferior a 35°C en envase original bien cerrado,
en lugar seco y protegido de la luz solar.

Laboratorios Amerex Argentina S.A.
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